Plano de Fiscalizacao

Contrato N.° 22/2026



Base Legal

N n° 05/2017 do Ministério do
Planejamento.

Art. 45. Apds a assinatura do contrato,
sempre que a natureza da prestacao

C

C
d

OS Servicos exigir, o 0rgao ou entidade
evera promover reuniao Inicial para
presentacao do plano de fiscalizacao,

(). (MPO - BRASIL, 2017)




Time da Fiscalizacao

Cecilia -
Gestora do Contrato

Fabricia -
Gestora Substituta

Andressa -
Nutricionista

Gabriella -
Nutricionista

Rubson -
Fiscal Administrativo

Luan - Fiscal Admin.
Sulbstituto

Designados em
portaria pela
PROAD. Cabe a
eles anotar e
registrar todas

as ocorréncias
verificadas
durante a
execucao do
contrato.




Objeto:

Contratacao de servicos de
fornecimento de refeicbées com
exploracao de espaco localizado nas
dependéncias da UFERSA Angicos,
prestados nas condicoes
estabelecidas no Termo de
Referéncia.



Informacoes Gerais

Vigéncia de 01 A empresa deve
ano, com inicio manter preposto no

em 25/08/2026.* local do servico **.

Improrrogavel, na forma do art. 75, VI, da Lei n°
TQ’ 14.133/2021, podendo ser rescindido a partir do 5°

(quinto) més.

* A execucao dos servicos sera iniciada apds data da assinatura do contrato, mediante Ordem de
Servico expedida pela Contratante. (Iltem 5.1.1 do Termo de Referéncia - TR)

** Manter preposto aceito pela Administracao no local do servigo para representa-lo na execugao
do contrato; (Item 6.7 do Contrato 22/2026)



Horario de Funcionamento

egunda a sexta-feira:
e Almoco: das 10h00 as 13h30
e Jantar: das 17h00 as 19h30.

-

abados:
e Almoco: das 11h as 13h30.

tem 5.4.60 TR



Servicos e Valores

R$ 16,00 - Valor Total R$
Almoco Jantar Integral 1.369.616,00
Integral




Obrigacoes da Contratada (1 de 4)

MEDIDAS URGENTES — ATE 90 DIAS:
e Alvara da Vigilancia Sanitaria(ltem 5.4.6 TR);
e Manual de Boas Praticas e Procedimentos Operacionais
Padronizados (POP) (Item 5.4.7 TR);

INFRAESTRUTURA:

e Antecipar-se a situacoes emergenciais, como: a falta de
agua, energila elétrica, gas, etc. (ltem 5.4.73 TR);

e Realizar o controle integrado de vetores e pragas urbanas
em Intervalos maximos de 03 (trés) meses (Item 5.4.14 TR);

e Realizar manutencao preventiva e corretiva dos
equipamentos (ANEXO Ill): camaras frias, catracas, ares-
condicionados, instalacoes fisicas, hidraulicas e elétricas,
INnclusive fossas e caixas de gordura. (ltem 5.4.34 TR).




Obrigacoes da Contratada (2 de 4)

FORCA DE TRABALHO:

e Disponibilizar EQuipamento de Protecao Individual (EPI)
aos funcionarios (Iltem 5.4.27 TR) e 02 (dois) conjuntos
completos de uniformes novos, ja no Inicio do Contrato
(Item 5.4.28 TR);

e Repor uniformes a cada 06 (seis) meses, ou sempre gue
necessario, N0 Maximo 48 (quarenta e oito) horas, apos
comunicacao escrita. (Iltem 5.4.29 TR).

e Contratar NUTRICIONISTA registrada no CRN, para atuar
durante o horario de funcionamento da cozinha e
distribuicao das refeicOes (Iltem 5418 TR).

e Capacitar os manipuladores de alimentos (Iltem 5.4.10 TR);

e Manter esquemas alternativos de trabalho, ou planos de
contingéncia para auséncia de pessoal, gue sejam capazes
de atender aos servicos, sem interrupcoes (Iltem 5.4.20 TR);




Obrigacoes da Contratada (3 de 4)

PRODUCAO E OFERECIMENTO DAS REFEICOES:

e Apresentar as Fichas Técnicas de Preparacao (FTP) (Iltem 5.4.58 TR);

e Entregar cardapio para exame e aprovacao da Nutricionista, as
segundas-feiras da semana anterior a de referéncia. Alteracdes
devem ser no minimMo 24 horas de antecedéncia. (ltem 5.4.43 TR);

e Sugestoes do ANEXO IV poderao ser alteradas devido a safra de
alimentos, datas comemorativas e aceitacao por parte dos
usuarios. (ltem 5.4.52 TR);

e |dentificar no balcao as preparacdes servidas, em material que
possa ser higienizado; ressaltar a presenca de leite/derivados,

gluten, suino/derivados e alcool (Item 5.4.68 TR);

e Realizar a reposicao das preparacoes de forma imediata, bem
como realizar as adequacoes necessarias para reduzir o tempo de
espera na fila (ltem 5.4.72 TR);




Obrigacoes da Contratada (4 de 4)

PADRAO HIGIENICO-SANITARIO

e Descartar adequadamente géneros preparados € nao
servidos, Impedindo sua utilizacao em cardapios futuros
(Item 5.4.100 TR).

e |dentificacao de materiais contaminantes na alimentacao
fornecida, na bandeja de distribuicao ou nos pratos enseja
sancoes contratuais e legais. (Item 5.4.65 TR);

e Todos os Itens utilizados deverao ser
consumidos/oferecidos durante o prazo de validade, sob

pena de rescisao contratual, além das sancoes contratuals
e legals (Item 5.4.62 TR);




Itens Porcionados

ALMOGO: Y / :%;M f JANTAR:
gAY
120p§:a~o dcej salada crua ou cioz;da; 1 opcao de salada crua ou cozida;
+ ~ . .

opgoe§ € prato principa prato 2 opcoes de prato principal + 1 prato
vegetariano; vegetariano;
2 opcoes de acompanhamento; ses d gh ’
Feijao com carne + Feijao para 2 opgoes de acompan ame:fo,
ao;

vegetarianos estritos (veganos); .
Suco de fruta: Suco de fruta + Cafeé preto;

Sobremesa. Fruta




Obrigacoes da UFERSA

e O gestor do contrato devera mensalmente ajustar o
pagamento devido a CONTRATADA conforme aplicacao dos
Indicadores constantes no instrumento de medicao de
resultado (IMR), realizados pela nutricionista da UFERSA.
Tomam-se por base os servicos realizados no més de referéncia,
mediante a apresentacao de notas fiscais;

e Aluguel, vigilancia desarmada, consumo de agua € energia
serao descontados da fatura mensal através da compensacao
de GRU a ser paga pela contratante a contratada (ltem 5.11.3).




Instrumento de Medicao de Resultados - IMR

A qualidade técnica sera avaliada por meio de supervisdes e controles realizados pela UFERSA.
Para fins de pontuacao as irregularidades serao classificadas em leve, média, grave e gravissima.

A Nota Geral da Avaliacao Técnica (NAT) sera obtida da seguinte forma:

NAT =100 - 2pd (somatdrio dos pontos de irregularidades verificadas).

Numero de

ocorrencias

Irregularidade

leve

Irregularidade

media

Irregularidade

grave

Irregularidade

gravissima

1a?2

1 pt.

2 pts.

4 pts.

0 pts.

Jas

3 pts.

0 pts.

10 pts.

14 pts.

6a8

0 pts.

12 pts.

18 pts.

20 pts.

0 ou mais

10 pts.

20 pts.

30 pts.

40 pts.




Instrumento de Medicao de Resultados - IMR

Nota técnica de avaliagao técnica
(NAT)

97 =NAT =100 Mao realizar glosa.

Glosas

Glosa correspondente a 2% do valor total
faturado do més de aplicacao dessa medida.
Glosa correspondente a 4% do valor total
faturado do més de aplicacdo dessa medida§§

~ Glosa correspondente a 6% do valor total
Nao fornecer 70 < NAT <80 faturado do més de aplicacao dessa medida.

material de Iimpeza ED < NAT < 70 Glosa comespondente a 8% do valor total
faturado do més de aplicacao dessa medida.
> Leve

90 = NAT <97

60 = NAT < 90

Glosa comrespondente a 10% do valor total
faturado do més de aplicacao dessa medida.

Nao usar mascaras e Glosa correspondente a 12% do valor total
40 = NAT = 50 - — .
. faturado do més de aplicacao dessa medida.
luvas » média

50 = NAT <60

Glosa comrespondente a 14% do valor total
faturado do més de aplicacdo dessa medida.

Equipa mentos NAT = 30 Glosa correspondente a 30% do valor total
brad faturado do més de aplicacdo dessa medida.
gquepradaos ou sem

Mmanutencao -» Grave

Nao controlar

NAT =100 - Zpd
temperatura de =14+ + 4t
Zpd =1*2+446 AT 210013

NAT = 87

30 = NAT < 40

equipamentos e

preparacoes - Zpd — 13

Gravissima.




““““

SangéesAdmin

1.Adverténcia por escrito;

2.Multa;

3.Suspensao de licitar e impedimento de contratar com o érgao, entidade ou
unidade administrativa pela qual a Administracao Publica opera e atua
concretamente, pelo prazo de até dois anos;

4.Sancao de impedimento de licitar e contratar com orgaos e entidades da

Uniao, com o conseguente descredenciamento no SICAF pelo prazo de até
CINCO anos;

5.Declaracao de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administragcao
Publica.



Contatos

(84) 991-780-757

restaurante.angicos@ufersa.edu.br
coaeangicos.ufersa.edu.br
UFERSA Angicos
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